Distan¢ni vzdélavani
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Jarni probuzeni-- Louceni se zimou a prvni jarni den
Motivacni ¢ast: Dnes se trochu vratime k zimé a povime si, kdo nebo co je Morena — (lidé ji tikaji
Smrtka, Morana, Mofena...) Ve starych davnych dobach zimu dévéata vynasely z domu. | my
kdybychom mohli byt ted’ ve Skolce, urcité bysme tuto tradici neporusili. ...

Smrtka — MORENA - Je symbolem zimy. Lidé se dfive zimy bali, aby mé&li dostatek dieva, aby méli
dost jidla. My si ji mtizeme piedstavit jako zimni vilu, které se nechce odejit a pfenechat vladu jarni
vile. A tak spole¢né jarni vile pomlzeme jaro ptivolat (nauc¢ime se zaklinadlo Zimo, zimo tdhni pryc).
Déti, ale to viibec neznamena, ze by byla zima zla. Zima neni zIa, pfiroda ji potebuje (odpocinek
ptirody), jen se ji nechce odejit. Jaro fakticky zacina 20. bfezna- uz tuto sobotu, ale to vliibec nevadi,
kdyz bude mit maminka s tatinkem ¢as, mtzete spole¢n¢ Moranu vyrobit a s porekadlem ji
vyprovodit pry¢ uz tento vikend... Pokud budete vyrabét, moc prosime z pfirodnich materialt /slamy,
klacky apod...abychom neublizili ptirodé

Zimo, zimo, tahni pry¢, (Carujeme rukama)
nebo na té vezmu bi¢. (rozpazime)

Odtahnu té za pacesy, (tAhneme za provaz)
za ty hory, za ty lesy. (ukazujeme hory)

AZ se vratim nazpatek, (apeme prstem po ruce)
svlecu zimni kabatek. (naznacujeme svlékani se)
Zimo, zimo, tahni pry¢, (¢arujeme)
nebo na té vezmu bi¢. (rozpazime)

V emialu je odkaz na video pohadky Chaloupka na vrsku, tak prosim détem pust'te
https://www.youtube.com/watch?v=nAtvfAJoQ78

1. Samostatna price
Kogi¢i povidani- ZKUS SE NAUCIT BASNICKU PODLE OBRAZKU

VLOCKA http://prosisu.blogspot.cz/

V OKNE SEDI NASE KOCKA

DIVA SE JAK PADA VLOCKA

i

SPADLA KOCCE DO KOZISKU

QA==

KOCKA SKACE DO PELISKU



https://www.youtube.com/watch?v=nAtvfAJoQ78

1.1. Za¢inam kresbou kocky podle instrukci — viz PL kocourek. — maminka pomuize se ¢tenim
basnicky, vy obtahujete. Pak zkuste nakreslit bez predlohy sami — zvlast’ na jiny papir
naucte se basnicku Kocourek,
1.2. Grafomotorické cviceni — miska na mléko pro koc¢i¢ku
popis ¢innosti: na velky format papiru — trojhranek — zaéneme krouzivé pohyby dokola — pohyb
proti sméru hodinovych rucicek
poznamky: spravny sed podminkou, vytipani, uvolnéni ruky, netlacit na tuzku, zapésti na papifre
1.3.Pracovni sesit — str 30 — pejsek pinka kulicky -
nejprve kazdou kuli¢ku nékolikrat obtahnout (rizné barvy)
Pak mtizeme pomoci pejskovi “pinkat” do dilku — nacvik dlouhé rovné ¢ary (Cara vede riznymi

1.4.Pracovni sesit strana 18 a 19
Venku je pofad zima, jaro v nedohlednu. Oblecte si teplé rukavice a Cepici
Provedeni: RUKAVICE: nejprve obtahnout postupujeme shora-zleva doprava — prosim dbejte na
to (uite tim déti pomalu vnimat smér &teni@)) poté sami dopletete rukavici do konce.
¢epice — zdobeni — zase nezapomeiite postupovat ZLEVA DOPRAVA — obtahnout vzor a
pokracovat samostatné.

1.5.V priloze zasilam nase oblibené rymovaci pexeso, kdo bude mit moznost, mize vytisknout
hry se slovy:
KOCKA-KOCICKA
PES-PEJSEK-PSICEK
MAMA-MAMKA-MAMINKA
BABA BABKA-BABICKA
které slovo je dlouhé, kratké, kolikrat tlesknes...

Experimnety v kuchyni

ukoly na tento tyden bude urcité pro vSechny jednoduchy, protoze mi hodné posilate
fotky, jak vam déti pomahaji, coz moc chvalim.
TakZe jednoduchy ukol- upéct babovku a pak si
na ni p&kn& s maminkou pochutnat(@)

Nechte prosim déti co nejvice pracovat
samostatné (rozklepnout vajicko, zamichat...)
Nejprve piipravime recept — ten samoziejmé
mize byt podle vas, podle vasich mozZnosti a
vaseho zivotniho stylu (bez mouky,

s mrkvickou, cuketou apod. )

Kdyby jste neméli zddny recept, na dalsi strané
davam vyzkouseny oby¢ — piskotova
babovka....



https://www.toprecepty.cz/fotky/recepty/0317/piskotova-babovka-35088-1920-1080-nwo.jpg

Suroviny
5 Zloutku

(5 bilka)

150 g cukru krupice
200 g polohrubé mouky
1 1zicka prasku do peciva
4 1zice oleje

Spetka soli

citronova klira
vanilkovy cukr

na vymazani formy

olej

hruba mouka

Postup pripravy receptu

1. Zloutky utfeme s cukrem, pak p¥idame olej a citr. kiru.

2. Poté ptidame postupné do téch utienych zloutkli smichanou mouku s vanil. cukrem a
praskem do peciva.

3. A nakonec ptfimichame postupné snih z bilk.

4. Poté nalejeme do vymazan¢ olejem a hr. moukou vysypané formy a dame péct na 175°C
cca 40 min, musite hlidat $pejli, kazda trouba pece jinak ;-)

Poznamka od kucharky

Abyste nepodavaly suchou (i kdyZ babovka je krasn€ vla¢na), muzete nakrajenou babovku
pomazat marmeladdou a navrch Slehacku

Reflexe ukolu:

co se dité uci:

spolupréci s rodicem,

pracovni postupy (Ptiprava receptu — suroviny si muze kreslit, kolik vajec, cukru...apod, vyborny
recept je na hrnicky, ....nejprve vajicka s cukrem, uslehat atd...),

prace s chybou — (pokud neudélam z bilka snih, babovka bude zdrcla apod)

uci se pomoci prozitku

zkousi pracovat s vahou, poméfuje mnozstvi

a vychutnat si chile stravené s vami(@) Tak At se podati, t&8im se na foto @)



3. Aktivity na ven

Jarni prochazk

e Podivej se na oblohu a Fekni, jaké je dnes pocasi.

v -

o Presko¢ kazdy kanal, ktery uvidiS na cesté.

° ‘w‘iji Poslouchej zpév ptakii a zkus néjakého napodobit.
e

Najdi ti‘i pampeliSky advé sedmikrasky
ktera je mensi a ktera vétsi a jaké maji na sobé barvy.

e ZKkus najit v travé néjakého broucka. Ale davej pozor, at’® mu neubliZis.

> @ & ¢
’ T et
05 2 o  Pohlad <) dlani travnik a jestli

bude cvitit slunicko, pozoruj, jestli neuvidi§ kolem

letét.

Tak at’ se libi a pieji hezky prozité chvilky @)



